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Jungbürgerfeier 2024
In einem festlichen Rahmen fand 
am 25. Oktober die diesjährige 
Feier zur Volljährigkeit in der 
Ballsporthalle Schwanenstadt 
statt. Aus der Gemeinde Redl-
ham nahmen insgesamt 5 Ju-
gendliche des Jahrganges 2006 
gemeinsam mit ihren Eltern teil.
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TERMINE / BÜRGERINFO

Kasperltheater Schneiderlino
Sonntag, 24. November / 16:00 Uhr
Veranstaltungssaal Redlham

Titel: „Das ängstliche Drachenkind“

Die Handpuppenspielerin Chris-
ta Schneider vom Kasperltheater 
Schneiderlino lässt seit mehreren 
Jahren mit viel Freude die Puppen 
tanzen. Damit begeistert sie ihr jun-
ges Publikum in den Kindergärten 
Ober- und Niederösterreichs. Der 
Kulturausschuss holt das Kasperlthe-
ater Schneiderlino auch heuer wieder 
nach Redlham.

„Oxymel – Medizin aus Honig & Essig“ 
mit Marion Wörmanseder

Freitag, 15. November / ab 15:00 Uhr
Veranstaltungssaal Redlham
Dauer: ca. 3 Stunden

Oxymel ist eine alte Volksarznei, die 
bereits vor 2.500 Jahren erwähnt wur-
de und in den letzten Jahren wieder an 
Popularität gewonnen hat. Es besteht 
aus einer einfachen Mischung aus Ho-
nig und Essig, zu der je nach Belieben 
Kräuter oder Früchte hinzugefügt wer-
den können.

Kursleiterin: Marion Wörmanseder, 
DGKP, Dipl. Kräuterpädagogin

Teilnehmerhöchstzahl: 10 Personen

Kosten: Euro 30,00 (für Redlhamer gibt 
es einen Zuschuss von Euro 5,00 von der 
Gesunden Gemeinde)

Anmeldung: Es wird um verbindliche 
Anmeldung bis spätestens Dienstag, 12. 
November 2024 unter 07674/62279-17 
bzw. samija@redlham.ooe.gv.at ersucht.

Agrarfoliensammlung 
2. Halbjahr 2024

Donnerstag, 14. November /
10:00 – 11:00 Uhr
Abwasserverband Ager-West, 
Kläranlage, Ahamer Straße 63, 
Attnang-Puchheim

Eine kostenlose Übernahme kann 
nur unter folgenden Annahmekrite-
rien erfolgen:

• Die Agrarfolien sollten sauber und 
trocken, sowie frei von jeglichen 
Fremdkörpern aller Art angeliefert 
werden.
• Die Annahme von Netzen und 
Schnüren erfolgt nur im Zuge der 
Sammlung getrennt in zugebunde-
nen Säcken. Sackgröße: maximal 
240 Liter. Keine Big Bags! Die Ent-
sorgung über den Sperrmüllcontai-
ner im ASZ ist nicht mehr möglich!
• Agrarfolien werden in den Alt-
stoffsammelzentren nur noch an den 
dafür vorgesehenen Sammeltagen 
angenommen.
• Anlieferung nur während der an-
geführten Sammelzeiten!
• Angenommen werden: Rundbal-
lenwickelfolien, Fahrsilofolien

Bei Fragen steht Ihnen der Bezirks-
abfallverband Vöcklabruck gerne 
telefonisch unter 07672/28477-13 
zur Verfügung.

Neues Bevölkerungswarnsystem „AT-Alert“

Was ist „AT-Alert“?
AT-Alert ist ein Dienst, mit dem Be-
hörden Warnmeldungen innerhalb aus-
gewählter Handy-Funkzellen direkt 
auf Mobiltelefone schicken können. 
„AT“ steht für Austria und „Alert“ ist 
Englisch für Alarm. Mit der Mobil-
funktechnologie Cell Broadcast wer-
den Meldungen an alle Mobiltelefone 
innerhalb ausgewählter Handy-Funk-

zellen verschickt. So können Millio-
nen von Empfänger:innen in kurzer 
Zeit anonym kontaktiert werden, ohne 
personenbezogene Daten abzufragen 
und ohne dass dafür das Herunterla-
den einer App notwendig ist! Eine 
AT-Alert-Meldung enthält dabei In-
formationen über ein eingetretenes 
oder drohendes Ereignis und Emp-
fehlungen für das richtige Verhalten.

Alle Kinder und Eltern sind bei 
freiem Eintritt herzlich zu diesem 
lustigen Figurentheater eingela-
den.

Weitere Informationen finden 
Sie unter https://www.at-alert.at.

Anmeldung bis 12. November möglich!
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Edelbrände und Gin aus Redlham

Lambert Racher aus Redlham bietet 
sowohl Edelbrände als auch selbstge-
machten Gin an.
Mehr dazu erfahren Sie im nachfol-
genden Interview.

Seit wann gibt es deine Brennerei, wie 
bist du dazu gekommen?
In unseren Familien und im Freundes-
kreis gehört nach einem guten Essen 
ein kleines Gläschen Hochprozentiges 
oftmals dazu. Eigene Brände anbieten 
zu können war bereits länger ein reiz-
voller Gedanke. 2021 habe ich mit Ap-
fel, Zwetschken und Eberesche meine 
ersten Versuche gestartet.

Darf man in Österreich so einfach 
selbst brennen?
Nein, zuerst musste ich beim Zollamt 
offiziell um ein Abfindungsbrenn-
recht ansuchen. Bei der Tiroler Kup-
ferschmiede wurde ich auf der Suche 
nach einer professionellen und den-
noch kompakten Anlage fündig: 25 l 
Kesselgröße, Wasserbad, Kupferhelm, 
Rührwerk, Vorlage und Kühler.

Abfindungsbrennerei? Was ist darun-
ter genau zu verstehen?
Im Gegensatz zu großen Verschluss-
brennereien sind die erwarteten Er-
träge je Obstart und Steuern vorab 
einheitlich definiert. Zudem darf man 
innerhalb einer limitierten jährlichen 
Alkoholmenge nur Obst und Früch-
te von eigenen Bäumen oder aus der 
freien Natur verarbeiten.  Ein Abfin-
dungsbrenner lebt somit sehr stark im 
Einklang mit der Natur, man brennt 
ohne Druck und richtet sich nach den 
verfügbaren Früchten.

Einfach oder doppelt gebrannt?
Mit Ausnahme von Gin und der Geis-
te destilliere ich im Unterschied zu 
großen Kolonnenbrennanlagen Obst-
maischen immer zweimal, zuerst als 
Rauh- und im 2. Schritt als Feinbrand.  
Alles sehr zeitaufwändig, aber dafür 
langsam, schonend und einfach zu 
kontrollieren.

Du produzierst auch einen eigenen 
Gin, wie wird ein Gin eigentlich her-
gestellt?
Nach einer eigenen Rezeptur werden 
Wacholderbeeren und 7 weitere Bo-
tanicals einige Tage in Neutralalkohol 
mazeriert und im Anschluss schonend 
destilliert. Ein puristischer, klassischer 
„Distilled Dry Gin“.

Wir sehen neben den Edelbränden 
auch Geiste, was genau ist da der Un-
terschied?
Ähnlich wie beim Gin werden meist 
Früchte einige Tage in Neutralalkohol 
eingelegt - mazeriert - und dann wie 
beim Feinbrand in einem Durchgang 
langsam und schonend destilliert. Ide-
al für kleinere Mengen oder zB Beeren 
mit geringem Zuckergehalt.

Im Verkaufsregal sieht man nach nur 
3 Jahren bereits ein breites Sortiment!
Neben Klassikern wie Birne oder 
Zwetschke und Apfel, welche ich zu-
sätzlich im Holzfass ausbaue, veredle 
ich gerne auch regionale Beeren.  Der-
zeit Holunderblüte, Holunderbeere 
und Brombeere. Hinzu kommen Spe-
zialitäten wie ein gebrannter Zirben-
geist und der mittlerweile sehr beliebte 
Orangengeist aus griechischen Bio-
Orangen. Ein Geist aus den herrlich 
duftenden Maiwipferl der Redlhamer 

Au und ein Haselnussgeist, natürlich 
vollkommen ohne künstliche Aromen, 
kommt in einigen Wochen hinzu.

Gibt es noch etwas, wofür Lambert 
Edelbrände neben der Regionalität be-
sonders steht?
Mein wichtigstes Bestreben ist es kla-
re, aromastarke Edelbrände zu kre-
ieren, welche im Abgang auch rund 
schmecken. Der Genuss soll dabei 
unbedingt im Vordergrund stehen. Ein 
Brand, welcher im Abgang zB scharf 
schmeckt oder gekühlt getrunken wird, 
gehört mit den heutigen Möglichkei-
ten eigentlich der Vergangenheit an. 
Am besten ist es jedoch, sich selbst zu 
überzeugen, gerne können meine Edel-
brände vor Ort natürlich auch probiert 
werden.

Vielen Dank für das interessante und 
informative Gespräch! Zuletzt stellt 
sich noch die Frage, wo und wie man 
deine Edelbrände kaufen kann?
Aktuell einfach bei mir direkt vor Ort. 
Es gibt keine fixen Öffnungszeiten, 
einfach vorbeikommen oder vorher 
kurz anrufen bzw. auf WhatsApp sch-
reiben.

Lambert Racher, 4846 Redlham 150, 
Tel. 0664/3554872, E-Mail: lambert.
racher@gmx.at

Beim Gesundheitsfest der Gesun-
den Gemeinde Redlham präsentier-
te Lambert Racher seine Produkte.

Die Brennanlage, die Verkostungsthe-

ke und das Verkaufsregal.
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Telefonnummern
Kindergarten Redlham	 07674 62755
Krabbelstube Redlham	 07674 66120 
Feuerwehr Redlham	 07674 66922

Notruf Feuerwehr	 122
Notruf Polizei	 133
Notruf Rettung	 144
Euro Notruf	 112
Ärztenotdienst	 141
Apotheken-Notruf	 1455
Gesundheitsberatung 	 1450
Bergrettung	 140
Wasserrettung	 130
Vergiftungszentrale	 01 406 43 43
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Gemeinde Redlham
4846 Redlham 1
Telefon 07674 622 79
Web www.redlham.at

E-Mail gemeinde@redlham.ooe.gv.at

Gemeindeamt Öffnungszeiten
(Parteienverkehr)
Mo-Fr	 8:00-12:00 Uhr
Di	 8:00-12:00 Uhr und
	 13:00-17:00 Uhr

Eröffnungsbericht der MMS Schwanenstadt 2024/25

Am 09. September begann für unsere 
Schüler:innen und Lehrer:innen das 
neue Schuljahr an der Musikmittel-
schule. Wir freuen uns über 58 neue 
Schüler:innen in unseren 1. Klassen 
und wünschen ihnen viel Erfolg und 
Freude in den kommenden vier Jahren!

Die Musikmittelschule Schwanenstadt 
wird aktuell von 247 Schüler:innen 
besucht, welche von 40 Lehrer:innen 
unterrichtet werden.

In unserem Lehrerteam begrüßen 
wir neue Kolleg:innen:
Isabella Klinglmair –
Mathematik, Biologie 
Astrid Ausweger – Englisch

Eröffnungsfeier: „Schatztruhe – 
Entdecke deinen Schatz!“
Am Dienstag der ersten Schulwo-
che hieß es herzlich willkommen zur 
feierlichen Eröffnung des aktuellen 
Schuljahres unter dem Motto „Schatz-
truhe – Entdecke deinen Schatz!“. 
Eine Schatztruhe birgt Geheimnisse, 
unerwartete Reichtümer und vieles, 
das darauf wartet, entdeckt zu werden. 
Genau wie in einer Schatztruhe steckt 
auch in jedem von uns ein einzigartiger 
Schatz – unsere Talente, unsere Ideen 
und unsere Träume. Für das Schuljahr 
heißt das, dass wir gemeinsam heraus-
finden wollen, welche Schätze in uns 

schlummern, was uns stark macht und 
wie wir diese Schätze zum Leuchten 
bringen können.

Weitere Schwerpunkte im kommen-
den Schuljahr:
• Workshops „Clever & Cool“ 
• Musicals der Musikklassen
• Adventsingen Niederthalheim: 
18.12.2024
• Englisch-Projektwochen mit Native 
Speakern (3. und 4. Klassen):
30.09.-04.10.2024, 05.-09.05.2025
• Projektwoche (1. Klassen):
02.-06.06.2025
• Schikurs (2. Klassen): 20.-24.01.2025
• Sportwoche (3. Klassen):
19.-23.05.2025
• Wienwoche (4. Klassen):
24.-28.03.2025
• Lego League Wettbewerb in der
Varena Vöcklabruck

Für alle interessierten Schüler:innen 
bieten wir jederzeit die Möglichkeit, 
nach telefonischer Absprache indivi-
duelle Schnuppertage zu vereinbaren.

Gute Zusammenarbeit und ein posi-
tives Miteinander zwischen Eltern, 
Schüler:innen und Lehrer:innen ist 
wesentlich für ein gutes Schulklima. 
Für das kommende Schuljahr wün-
schen wir all unseren Schüler:innen 
viel Freude, Interesse und Erfolg!

Die kommende Advents- und Weih-
nachtszeit möge Ihnen und uns allen 
ein wenig Zeit und Ruhe schenken – 
ein frohes Weihnachtsfest und einen 
guten Start ins Neue Jahr 2025 wün-
schen die Lehrer:innen der MMS mit 
Direktorin Martina Decker.

Daniela Maier

In der ersten Schulwoche fand eine Er-
öffnungsfeier unter dem Motto „Schatz-
truhe - Entdecke deinen Schatz!“ statt.


